Wymagania edukacyjne z Wytwarzania wyrobow cukierniczych

Zawod: Cukiernik

Szkola: Branzowa Szkola I Stopnia

Klasa: 3

Dopuszczajacy

‘ Dostateczny

\ Dobry

\ Bardzo dobry

\ Celujacy

1. WiadomoSci
wstepne

pracowni,

Otrzymuje uczen, ktdry powinien: _
- przestrzega¢ Regulaminu pracowni gastronomicznej; Regulaminu zasad BHP i P / POZ; regulaminu sktadek; zasad

- dba¢ o wyposazenie pracowni gastronomicznej; korzysta¢ prawidtowo ze sprz¢tu, maszyn i urzadzen znajdujacych
si¢ w pracowni gastronomicznej;

I1. Sporzadzanie
wyrobow
ciastkarskich i
cukierniczych

- wymienia¢ $rodki
spulchniajace;

- wymienia¢ rodzaje
ciast, kremow, mas,
lukroéw, pomad 1
Syropow;

- wymieniaé
sktadniki
poszczegoOlnych
rodzajow ciast,
kremoéw, mas,
lukréw, pomad i
Syropow;

- wymieniaé etapy
sporzadzania
poszczegolnych
rodzajow ciast,
kreméw, mas 1
lukrow itd.

- dobra¢ $rodki
spulchniajace do
poszczego6lnych
rodzajow ciast;

- dobiera¢ narzedzia
do sporzadzenia
ciast;

- rozrdzniaé wyroby
ciastkarskie 1
kulinarne;

- wykona¢ wg
receptur ciasta:
kruche, potkruche,
piernikowe,
biszkoptowe,
biszkoptowo

— tluszczowe,
parzone, zbijane,
drozdzowe,
pOHrancuskie, oraz

- wykona¢ wg
receptur ciasto
bezowe i francuskie,
serniki, mazurki 1
proste torty

- wWypiec ciasta we
wlasciwe;j
temperaturze;

- dokona¢ oceny
przyrzadzonych
wyrobow;

- formowac i
dekorowac ciasta,
wyroby ciastkarskie i
kulinarne;

- dobiera¢ masy 1
kremy do r6znych
rodzajow ciast;

- dobiera¢ dodatki,
elementy dekoracyjne
do sporzadzanych
wyrobow;

- zapobiegac
niekorzystnym
procesom mogacym
wystapi¢ podczas
produkcji ciast,
tortow, mazurkow
itp.;

- zapobiegad
wystgpieniu wad
poszczegolnych
rodzajow ciast,
kremow, mas,
syropow 1 lukrow;

- samodzielnie
wykonuje 1 wykancza
ciasta, torty, mazurki;




- wymieniaé
asortyment wyrobow
Z ciast;

- formowa¢ wybrane
potprodukty
kulinarne i
ciastkarskie;

- sporzadzaé
podstawowe ciasta,
kremy, masy, lukry i
Syropy przy
instruktazu
nauczyciela;

ich wyroby
ciastkarskie i
kulinarne;

- wWypiec ciasta we
wlasciwej
temperaturze;




