WYMAGANIA SZCZEGOLOWE

DO PROGRAMU NAUCZANIA JEZYKA ANGIELSKIEGO ZAWODOWEGO W BS1S

PODRECZNIK: COOKING

DZIAL 1

The kitchen — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — raport z pracy na
kuchni.

People in the kitchen — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — spis obowigzkow.

People in a restaurant — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — notatki z rozmowy
kwalifikacyjnej.

Tools 1 — reading comprehension and vocabulary development.

Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing practice — notatki szefa kuchni.

Tools 2 — reading comprehension and vocabulary development.
Praca z tekstem.

Na ocen¢ dopuszczajgca:

Uczen potrafi:

e nazwac sprzgt / wyposazenie jakie
posiada w swojej kuchni w domu oraz
wymienic jej pracownikow,

e  przeczyta¢ i poprawnie zapisaé
stownictwo przedstawione na
ilustracjach,

e  przeczytaC ze zrozumieniem
fragmentarycznie lekcyjny tekst,

e wypehié podstawowy raport 0 stanie
kuchni w chwili otwarcia.

Na oceng dobra:

Uczen potrafi:

e  opisac¢ swoje stanowisko pracy,
budowac proste pojedyncze zdania
zwigzane z wyposazeniem kuchni, w
ktorej pracuje / uczy si¢ zawodu,

e  szybko i poprawnie przeczytac
lekcyjny tekst ze zrozumieniem,
uzupehié raport o stanie kuchni,

e opowiedzie¢ o swojej roli w pracy.

Na ocene dostateczng:

Uczen potrafi:

opisa¢ swoja kuchnig,

przeczyta¢ lekcyjny tekst - bledy nie
zaktocaja odbioru tekstu przez stuchacza,
przedstawi¢ ogodlna tres¢ przeczytanego
tekstu,

krotko opisa¢ swoja role w pracy;
wypehic raport o stanie kuchni w chwili
rozpoczecia pracy,

uczestniczy¢ w prostym dialogu z duza
pomocg nauczyciela.

Na ocene bardzo dobra:

Uczen potrafi:

odnies¢ si¢ do zagadnien na ocen¢ dobra,
wyjasni¢, dlaczego jest wazny podziat
obowigzkéw w pracy w kuchni,

wyjasni¢, dlaczego kuchnia wymaga
systematycznego sprzatania i czyszczenia,
zbudowa¢ zdania rozbudowane o
réznorodnej strukturze gramatyczno-

10. Listening, speaking and writing practice — e-mail do menadzera. leksykalnej,

e  wykonac szybko i bezbtednie lekcyjne
zadania.

11. Revision of module 1. Powtorzenie wiadomosci.

12. Test on module 1. Sprawdzian wiadomosci.




DZIAL 2

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Tools 3 — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — notatka
przypominajaca.

Appliances — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — raport ze sprzetu.

Basic actions 1 — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — przepis na
potrawe.

Basic actions 2 — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — piszemy przepis
na danie.

Flavors — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — notatka dla
personelu.

Revision of module 2. Powtorzenie wiadomosci.

Test on module 2. Sprawdzian wiadomosci.

Na ocene dopuszczajaca:

Uczen potrafi:

e  nazwac podstawowe sprzgty i
czynnosci wykonywane w kuchni,

e  przeczyta¢ i poprawnie zapisaé
stownictwo przedstawione na
ilustracjach,

e  przeczytaC ze zrozumieniem
fragmentarycznie lekcyjny tekst,

e  napisac prosty, kilku elementowy
przepis na danie.

Na oceng dobra:

Uczen potrafi:

e nazwac wszystkie sprzgty i czynnosci
wykonywane w kuchni oraz smaki
potraw,

e opisac proces przygotowania danej
potrawy,

e  napisa¢ wicloelementowy przepis na
danie,

e  szybko i poprawnie przeczytac
lekcyjny tekst ze zrozumieniem.

Na ocene dostateczna:

Uczen potrafi:

e  nazwac sprzety i czynno$ci wykonywane w
kuchni oraz smaki potraw,

e przeczytaé lekcyjny tekst - bledy nie
zakldcaja odbioru tekstu przez stuchacza,

e  przedstawi¢ ogdlng tre$¢ przeczytanego
tekstu,

e  krotko opisaé proces przygotowania danej
potrawy,

e napisa¢ kilku elementowy przepis na danie,

e  uczestniczy¢ w prostym dialogu z duza
pomocg nauczyciela.

Na oceng bardzo dobra:

Uczen potrafi:

e  odnies¢ si¢ do zagadnien na oceng dobra,

e wyjasni¢ rol¢ poszczegdlnych czynnosci,
SposObOw 1 procesOw przygotowywania
jedzenia,

e opisa¢ w sposOb wyczerpujacy i
rozbudowany proces przygotowania danej
potrawy,

e napisa¢ wieloelementowy przepis na danie
z uwzglednieniem co najmniej 5 czynnosci,

e  wykonac szybko i bezbtednie lekcyjne
zadania.




DZIAL 3

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Measurements 1 — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — notatka z
rozmowy.

Measurements 2 — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — tabelka z
ilosciami sktadnikow.

Food safety — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — notatka o
bezpieczenstwie.

Kitchen safety — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — raport
wypadkowy.

Nutrition — reading comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing practice — notatka kelnera.

Revision of module 3. Powtérzenie wiadomosci.

Test on module 3. Sprawdzian wiadomosci.

Na ocene dopuszczajaca:

Uczen potrafi:

e nazwac podstawowe jednostki
wagi 1 objgtosci uzywane w
gastronomii,

e przeczytaC i poprawnie zapisac
stownictwo przedstawione na
ilustracjach,

e  przeczytaé ze zrozumieniem
fragmentarycznie lekcyjny tekst,

e wypehié¢ podstawowy tabelg
zawierajacg wage i objetosé
produktow.

Na ocene dobra:

Uczen potrafi:

e wymieni¢ oraz opisa¢ procedury
zwigzane z bezpiecznym
przechowywaniem oraz
przygotowaniem potraw,

e  sporzadzi¢ krotka notatke kelnera,

e szybko i poprawnie przeczytac¢
lekcyjny tekst ze zrozumieniem,

e uzupehic raport o stanie kuchni,

e wymieni¢ i opisa¢ wartosci
odzywcze produktow.

Na oceng dostateczng:

Uczen potrafi:

nazwac jednostki wagi i objetosci
uzywane w gastronomii oraz
podstawowe procedury
bezpieczenstwa,

przeczyta¢ lekcyjny tekst - bledy nie
zaktocaja odbioru tekstu przez
stuchacza,

przedstawi¢ ogdlna tres¢ przeczytanego
tekstu,

krotko, lecz precyzyjnie, opisa¢ ilosci
oraz objgtosci w prostym dialogu z
pomoca nauczyciela.

Na ocene bardzo dobra:

Uczen potrafi:

odnie$¢ si¢ do zagadnien na oceng
dobrg,

szczegolowe nazwac wszystkie
jednostki wagi i objetosci uzywane w
gastronomii oraz procedury
bezpieczenstwa,

sporzadzi¢ wieloelementowa notatke o
bezpieczenstwie w kuchni,

sporzadzi¢ wieloelementowa notatke
kelnerska,

wykona¢ szybko i bezbtgdnie lekcyjne
zadania.




Oceng celujgca otrzymuje uczen, ktory:

biegle i swobodnie dysponuje wiedzg i umiej¢tnosciami zawartymi w podstawie programowej i realizowanym programie nauczania,
obowigzujacym w danej klasie,

samodzielnie i tworczo rozwija swoje umiejetnosci jezykowe wykonujac nieobowigzkowe zadania dodatkowe,

bezbtednie rozumie tekst pisany, czytany, stuchany i méwiony (na odpowiednim dla ucznia poziomie),

postuguje si¢ jezykiem w sposob bardzo ptynny, bezbledny, aktywnie uzywa stownictwa zawodowego,

swobodnie wypowiada si¢ na rézne tematy wynikajace z szerokiego zasobu stownictwa,

uzywa roznorodnych form i struktur gramatycznych

Oceng niedostateczng otrzymuje uczen, ktory:

nie opanowat wiadomosci i umiej¢tnosci wynikajgcych z podstawy programowej w danej klasie, a braki te uniemozliwia dalsze zdobywanie
wiedzy 1 umiejetnosci, okreslonych podstawa programowa,

nie potrafi przekazywaé informacji, nie rozumie polecen i pytan nauczyciela,

nie opanowat podstawowych struktur gramatycznych i podstawowego stlownictwa,

nie potrafi skonstruowaé¢ wypowiedzi pisemnej, poprawnie budowaé prostych zdan,

operuje bardzo ubogim stownictwem oraz piszac popetnia liczne bledy ortograficzne catkowicie uniemozliwiajagce komunikacje,

wykazuje sie niechgcig do jakiejkolwiek pracy,

nie wykazuje aktywnosci na lekcji
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