WYMAGANIA SZCZEGOLOWE
DO PROGRAMU NAUCZANIA JEZYKA ANGIELSKIEGO ZAWODOWEGO W TECHNIKUM
PODRECZNIK: COOKING

Dzial 1: The Kitchen, People in
the Kitchen, People in a
Restaurant, Tools 1, Tools 2

Dzial 2: Tools 3, Appliances,
Basic Actions 1, Basic Actions

2, Flavors

Dzial 3: Measurements 1,
Measurements 2, Food Safety,
Kitchen Safety, Nutrition

10.

11.

12.

The kitchen — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — raport z pracy na
kuchni.

People in the kitchen — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — spis obowigzkow.
People in a restaurant — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — notatki z rozmowy
kwalifikacyjnej.

Tools 1 — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — notatki szefa kuchni.
Tools 2 — reading comprehension
and vocabulary development.
Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing
practice — e-mail do menadzera.
Revision of module 1.
Powtdrzenie wiadomosci.

Test on module 1. Sprawdzian
wiadomosci.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Tools 3 — reading comprehension
and vocabulary development.
Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing
practice — notatka
przypominajaca.

Appliances — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — raport ze sprzgtu.
Basic actions 1 — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — przepis na potrawg.
Basic actions 2 — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
Listening, speaking and writing
practice — piszemy przepis na
danie.

Flavors — reading comprehension
and vocabulary development.
Praca z tekstem.

Listening, speaking and writing
practice — notatka dla personelu.
Revision of module 2.
Powtorzenie wiadomosci.

Test on module 2. Sprawdzian
wiadomosci.

25. Measurements 1 — reading
comprehension and
vocabulary development.
Praca z tekstem.

26. Listening, speaking and
writing practice — notatka z
rozmowy.

27. Measurements 2 — reading
comprehension and
vocabulary development.
Praca z tekstem.

28. Listening, speaking and
writing practice — tabelka z
ilo$ciami sktadnikow.

29. Food safety — reading
comprehension and
vocabulary development.
Praca z tekstem.

30. Listening, speaking and
writing practice — notatka o
bezpieczenstwie.

31. Kitchen safety — reading
comprehension and
vocabulary development.
Praca z tekstem.

32. Listening, speaking and
writing practice — raport
wypadkowy.

33. Nutrition — reading
comprehension and
vocabulary development.
Praca z tekstem.

34. Listening, speaking and
writing practice — notatka
kelnera.

35. Revision of module 3.
Powtorzenie wiadomosci.

36. Test on module 3. Sprawdzian
wiadomosci.




Rozpoznaje podstawowe elementy
kuchni i narzedzia; rozumie proste

Rozpoznaje podstawowe
narzedzia, sprzety i smaki; rozumie

Rozpoznaje podstawowe
jednostki miar, zasady
bezpieczenstwa i pojecia

2 teksty i polecenia; uzywa prostych | proste instrukcje kulinarne; uzywa dotyczace zywienia; rozumie
zwrotow w kuchni i restauracij; pojedynczych stow i prostych proste teksty instruktazowe i
pisze kroétkie formy. zwrotow; pisze krotkie formy. polecenia; uzywa pojedynczych

stow; pisze kroétkie formy.
. . Zna podstawowe stownictwo
Zna podstawowe stownictwo Zna podstawowe stownictwo P . W ! W
. . . . . dotyczace miar, bezpieczehstwa
dotyczace kuchni, ludzi w kuchni i dotyczgce sprzetéw, narzedzi, S .
i . . o - . i zywienia; rozumie proste
restauracji, narzedzi; rozumie smakoéw i czynnosci; rozumie o .
- . ) L . .| przepisy i instrukcje
3 proste teksty i instrukcje; potrafi proste przepisy i instrukcje; potrafi , . .,
S . . L ., . . bezpieczenstwa; potrafi opisa¢
opisaé dziatania oséb w kuchniiw | opisac¢ przygotowanie potrawy i
. . ) podstawowe procedury w
restauracji; pisze prosty tekst uzycie sprzetu; pisze prosty tekst L
Uzvtkow Uvtko kuchni; pisze prosty tekst
y y- ylowy. uzytkowy.
o Postuguje sie bogatszym
Postuguje sie bogatszym . g e sig bog y .
) Postuguje sie bogatszym stownictwem w zakresie miar,
stownictwem dotyczgcym ) . . . C
N . stownictwem w zakresie sprzetu, bezpieczenstwa i zywienia;
wyposazenia i oséb w kuchni; . , . S A o
L o . narzedzi i smakow; rozumie rozumie wiekszos¢ instrukcji i
rozumie wiekszos¢ tekstéw i . s o . . . .
4 . . oo wigkszos$¢ instrukcji i tekstéw tekstéw uzytkowych; sprawnie
instrukcji; sprawnie komunikuje sie i . S ST .
. - kulinarnych; sprawnie komunikuje komunikuje sie w kuchni,
w typowych sytuacjach w kuchni i . . o .
. . sie w kuchni; pisze spdjne i stosujgc zasady
restauracji; pisze poprawne i . . . ;
.. " . poprawne teksty uzytkowe. bezpieczenstwa; pisze poprawne
spojne kroétkie teksty uzytkowe. C .
i spéjne teksty uzytkowe.
. . , Swobodnie uzywa
Swobodnie uzywa szerokiego Swobodnie uzywa W . 1 uzyw .
. X - . . specjalistycznego stownictwa z
stownictwa zwigzanego z kuchnig i | specjalistycznego stownictwa; w C
. . . ; . . . zakresu pomiarow,
restauracjg; w petni rozumie petni rozumie ztozone teksty i , ] C.
. - . . . L bezpieczenstwa i zywienia; w
5 ztozone teksty i instrukcje; instrukcje; komunikuje sie . . . .
oo o . . ) petni rozumie ztozone teksty i
komunikuje sie ptynnie i profesjonalnie w kuchni; tworzy . , oL
. . instrukcje; komunikuje sie
adekwatnie; tworzy rozbudowane rozbudowane i poprawne teksty .
teksty uzvtkowe Uzvtkowe ptynnie; tworzy rozbudowane
yuzy ' y ' teksty uzytkowe.
Dziat 4: Meats, Seafood, Dairy, Dziat 5: Splces and Herbs, Dzial 6: Breakfast, Lunch, Dinner,
. Pastas, Grains and Legumes,
Fruits, Vegetables Desserts
Pastry, Bread
1. Meats — reading comprehension 13. Spices and herbs — reading 25. Breakfast — reading
and vocabulary development. comprehension and vocabulary comprehension and vocabulary
Praca z tekstem. development. Praca z tekstem. development. Praca z tekstem.
2. Listening, speaking and writing 14. Listening, speaking and writing 26. Listening, speaking and writing
practice — lista zamowien. practice — kulinarny quiz. practice — zamowienie
Tematy 3. Seafood - reading 15. Pastas— reading comprehension $niadania.

comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.
4. Listening, speaking and writing
practice — menu owocOéw morza.
5. Diary — reading comprehension
and vocabulary development.

and vocabulary development.
Praca z tekstem.

16. Listening, speaking and writing
practice — propozycja szefa.

17. Grains and legumes — reading
comprehension and vocabulary

27. Lunch - reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

28. Listening, speaking and writing
practice —notatka do personelu.

29. Dinner — reading




Praca z tekstem.

6. Listening, speaking and writing
practice — raport z inspekcji.

7.  Fruits — reading comprehension
and vocabulary development.
Praca z tekstem.

8. Listening, speaking and writing
practice —zamowienie towaru.

9. Vegetables — reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

10. Listening, speaking and writing
practice — notatka szefa.

11. Revision of module 4.
Powtorzenie wiadomosci.

12. Test on module 4. Sprawdzian
wiadomosci.

development. Praca z tekstem.

18. Listening, speaking and writing
practice — zamowienie towaru.

19. Pastry — reading comprehension
and vocabulary development.
Praca z tekstem.

20. Listening, speaking and writing
practice — przepis piekarniczy.

21. Bread — reading comprehension
and vocabulary development.
Praca z tekstem.

22. Listening, speaking and writing
practice — notatka do kelneréw.

23. Revision of module 5.
Powtorzenie wiadomosci.

24. Test on module 5. Sprawdzian
wiadomosci.

comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

30. Listening, speaking and writing
practice —raport menadzera.

31. Desserts 1- reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

32. Listening, speaking and writing
practice —zamowienie z
lodziarni.

33. Desserts 2— reading
comprehension and vocabulary
development. Praca z tekstem.

34. Listening, speaking and writing
practice —notatki kateringowe.

35. Revision of module 6.
Powtorzenie wiadomosci.

36. Test on module 6. Sprawdzian
wiadomosci.

Rozpoznaje podstawowe nazwy
produktow; rozumie proste teksty i
polecenia; uzywa pojedynczych
stéw; pisze krotkie formy (lista
zakupow).

Rozpoznaje podstawowe nazwy
przypraw i produktéw zboZzowych;
rozumie proste przepisy; uzywa
prostych zwrotéw; pisze krétkie
formy.

Rozpoznaje nazwy positkow;
rozumie proste menu i dialogi;
uzywa podstawowych zwrotow
(zamdéwienie); pisze krotkie formy.

Zna podstawowe stownictwo;
rozumie proste przepisy; rozumie
wypowiedzi o przygotowaniu
jedzenia; opisuje produkty i
czynno$ci; pisze prosty przepis.

Zna podstawowe stownictwo;
rozumie przepisy (np. makaron,
pieczywo); rozumie instrukcje;
opisuje przygotowanie potraw;
pisze prosty przepis.

Zna stownictwo dotyczgce
positkow; rozumie menu i dialogi;
potrafi ztozy¢ zamowienie; opisuje
dania; pisze krétkie teksty.

Postuguje sie bogatszym
stownictwem; rozumie wiekszos$¢
tekstow; rozumie instrukcje;
komunikuje sie w kuchni; pisze
poprawne przepisy.

Uzywa bogatego stownictwa;
rozumie teksty kulinarne; rozumie
instrukcje; komunikuje sie
sprawnie; pisze spojne teksty.

Uzywa bogatego stownictwa;
rozumie menu i rozmowy;
komunikuje sie w restauraciji; pisze
poprawne opisy i zaméwienia.

Swobodnie uzywa szerokiego
stownictwa; w petni rozumie teksty;
komunikuje sie ptynnie; tworzy
rozbudowane teksty.

Swobodnie uzywa
specjalistycznego stownictwa;
rozumie ztozone teksty;
komunikuje sie profesjonalnie;
tworzy rozbudowane teksty.

Swobodnie uzywa jezyka
gastronomicznego; rozumie
ztozone rozmowy; komunikuje sie
ptynnie; tworzy rozbudowane
formy (np. recenzja).




Oceng celujaca otrzymuje uczen, ktory:
e Dbiegle i swobodnie dysponuje wiedzg i umiejetno$ciami zawartymi w podstawie programowej i realizowanym
programie nauczania, obowigzujacym w danej klasie,
e samodzielnie i tworczo rozwija swoje umiej¢tnosci jezykowe wykonujac nieobowigzkowe zadania dodatkowe,
e  Dbezblednie rozumie tekst pisany, czytany, shuchany i méwiony (na odpowiednim dla ucznia poziomie),
e postuguje si¢ jezykiem w sposdb bardzo ptynny, bezbledny, aktywnie uzywa slownictwa zawodowego,
e swobodnie wypowiada si¢ na rozne tematy wynikajace z szerokiego zasobu stownictwa,
e uzywa roznorodnych form i struktur gramatycznych

Oceng niedostateczng otrzymuje uczen, ktory:
e nie opanowal wiadomosci i umiejetnosci wynikajacych z podstawy programowej w danej klasie, a braki te uniemozliwia
dalsze zdobywanie wiedzy i umiejetnosei, okreslonych podstawa programowa,
e nie potrafi przekazywac¢ informacji, nie rozumie polecen i pytan nauczyciela,
e nie opanowatl podstawowych struktur gramatycznych i podstawowego stownictwa,
e nie potrafi skonstruowaé wypowiedzi pisemnej, poprawnie budowaé prostych zdan,

e operuje bardzo ubogim stownictwem oraz piszac popetnia liczne bigdy ortograficzne catkowicie uniemozliwiajace
komunikacje,

e wykazuje si¢ niechecig do jakiejkolwiek pracy,
e nie wykazuje aktywno$ci na lekcji

1. WYMAGANIA SZCZEGOLOWE SA ZGODNE Z NOWA PODSTAWA PROGRAMOWA Z ROKU 2019
2. MODYFIKACJA: marzec 2026

OPRACOWANIE: mgr Arkadiusz Wadolowski



